
Suppen und Vorspeisen 

 
Rinderkraftbrühe (i)         6,20 € 
 
Karotten-Ingwercremesuppe (a,g,i)      7,00€ 
 
Blutwurstcrepes auf Apfelmus (a,c,d,f,g,i,k,o,1,6,7)    13,90 € 
 
Bruschetta (c,g) (6 Stück)       13,50 € 
Tomaten, Rukola, Gewürzgurken und Käse 
 
Rote Beete Carpaccio mit panierten Avocadostückchen (a)   12,90 € 
 
Vesperplatte          15,90 € 
Speck, Salami, Capocollo, Käse und Oliven 

 

Salate 

Beilagensalat (c,k,o,1,7)        4,50 € 
 
Gemischter Salat (c,k,o,1,7)       7,90 € 
 
Caesar Salat Hähnchen (c,g,k,7)        15,90 € 
mit Parmesan, Speck, Hähnchenbrust 
 
Caesar Salat Garnelen (b,c,g,k,7)       18,90 € 
mit Parmesan und Garnelen 
 
Salat mit gegrilltem Ziegenkäse (g)      14,50 € 
 
Salat mit Backhendl und Kürbiskernen (a, g)     15,90 € 

 



Fisch 

 
Calamari vom Grill mit Grillgemüse (a,c,c,k,o)     22,50 € 
 
Ganze Dorade auf Spinat und Kartoffeln (a,c,c,k,o)    27,50 € 
 
Garnelen in Hummersauce mit cremiger Polenta (a,b,c,d,k,o)   28,50€ 

 

Fleisch 

 

Rumpsteak vom Grill  mit Pommes und Grillgemüse    29,50 € 
Rumpsteak vom Grill ca. 250g 
 
Rinderfilet vom Grill mit Pommes und Bratkartoffeln    38,50 € 
Rinderfilet vom Grill ca. 250g 
 
Hähnchenbrust im Cornflakesmantel (a,c,f,g,k,o)     17,50 € 
mit Pommes und Sweet-Chilli Sauce 
 
Wienerschnitzel vom Kalb (a,c)       24,50 € 
Kalbsschnitzel mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren 
 
Currywurst (a,c,f,g,k,o)        11,50 € 
mit Pommes und Curry-Ketchup 

 

 

 



Risotto 

 
Risotto al Vegetaria  ((c,g)        12,90 € 
Risotto mit verschiedenen Gemüsevariationen 
 
Risotto al Ragù di Pollo (c,g,o)       16,50 € 
Risotto mit Hähnchen  
 
Risotto Frutti di Mare (a,b,d,g)       18,90 € 
Risotto mit Gemüse und Meeresfrüchten 

 

Pasta 

 
Aglio e Olio mit frischen Linguini (a)      12,50 € 
Knoblauch und Öl 
 
Frische Linguine Carbonara (a,c,g)      14 € 
Speck, Eigelb und Sahne 
 
Penne Arrabbiata(a,c,g)        12,50 € 
Penne mit Knoblauch, Tomaten und Chilli (scharf) 
 
Linguine mit Scampi und Fenchel(a,b,d,i)      20,50 € 
Frische Linguine 
 
Linguine mit frischem, schwarzem Trüffel (a, g)     19,50 € 

 

 

 



 

Pizza Klassisch aus dem Steinofen 
(alle Pizzen enthalten Tomatensauce und eine Käsemischung aus Gouda, Edamer, Mozarella) 

 

 
Pizza Margherita (a,g)         10 € 
 
Pizza Salame (a,g,1,6,7)        12,50 € 
Salami 
 
Pizza Funghi (a,g)         11,50 € 
Champignons 
 
Pizza Prosciutto (a,g,1,6,7)        12,50 € 
Schinken 
 
Pizza Regina (a,g,1,6,7)        13,50 € 
Champignons und Schinken 
 
Pizza Quattro Stagioni (a,g,1,6,7)       14,90 € 
Schinken, Oliven, Peperoni und Champignons 
 
Pizza Capricciosa (a,g,1,6,7)        14,90 € 
Salami, Champignons, Peperoni, Artischocken und Oliven 
 
Pizza Parma e Rucola (a,c,g,1,6,7)       15,90 € 
Parmaschinken, Rucola und Parmesanspäne 
 
Pizza Vegetariana (a,g)        13,90 € 
verschiedenes Gemüse 
 
Pizza ai Cinque Formaggi (a,c,g)       14,90 € 
fünf verschiedene Käsesorten 
 
 



Pizza Tonno e Cipolla (a,d,g)       13,50 € 
Thunfisch und Zwiebeln 
 
Pizza Diavolo (a,g,1,6,7)        13,50 € 
scharfe Salami, Peperoni  
 
Pizza Napoli (a,d)         12,90 € 
Sardellen, Kapern 
 
Pizza Pane bianco o rosso (a)       5,90 € 
mit oder ohneTomatensauce, Knoblauch und Oregano  
 
Pizza Speciale(a,g,1,6,7)        13,90 € 
Schinken, Salami und Champignons 
 
Pizza Bufala(a,g,1,6,7)        14,90 € 
Büffelmozzarella, Rucola und Kirschtomaten 
 
Pizza Tirolese (a,d,g)        13,90€ 
Speck und Zwiebeln 
 
Pizza Scampi (a,b,g)         17,50 € 
mit Tomaten, Mozzarella, Garnelen, Knoblauch und Kirschtomaten 
 
Pizza Campagnola(a,g,1,6,7)       14,90 € 
mit Büffelmozzarella, scharfer Salami und Kirschtomaten 

 

 

 

 

 



 

Kindermenü 

 
Penne mit Tomatensauce (a,c,g,i)       7,90 € 
Pizza Salami  (a,g,1,6,7)        8,50 € 
Pizza Margherita (a,g)        7,50 € 
Schnitzel mit Pommes (a,c)        10,50 € 
Portion Pommes         4,50 € 

 

Dessert 

 
Creme Brûlée (g,o)         7,50 € 
Schoko-Orangentorte (c,g)       6,50 € 
Vanille Eis mit oder ohne Sahne (c,g)      4,50 € 
Palatschinken  Portion (2 Stück)       8,50 € 
 -Mit Marmelade 
 -Mit Nutella 
 + 1 Kugel Vanilleeis        2 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



Getränkekarte 

Aperitif 
Prosecco 0,1l          4,50 € 

Prosecco 0,2l          6,50 € 

Weißweinschorle 0,3l        6,50 € 

Hugo           7,50 € 
Prosecco Holundersirup, Soda, Limetten, Minze 
Hugo alk.frei          5,50 € 
Holundersirup, Soda, Limetten, Minze 
Aperol Spritz          7,50 € 
Prosecco, Aperol, Soda, Orangen 
Lavendel Spritz         7,50 € 
Prosecco, Lavendelsirup, Soda, Rosmarin, Limetten 
Wassermelonen Spritz        7,50 € 
Prosecco, Wassermelonensirup, Soda, Limetten, Minze 
Erdbeer-Maracuja Spritz        7,50 € 
Prosecco, Maracujasaft, Erdbeersirup, Limetten, Minze 
Ingwer Spritz          7,50€ 
Prosecco, Ingwersirup, Soda, Ingwer, Minze, Orange 

 
Wolfra Saftschorlen je 4 € 0,4l Wolfra Säfte je 4,90 € 0,4l 

Apfelsaftschorle naturtrüb    Apfel 

Johannisbeersaftschorle    Johannisbeere 

Mangosaftschorle     Mango 

Maracujasaftschorle     Maracuja 

Orangensaftschorle     Orange 

Rhabarbersaftschorle    Rhabarber 
 

 



Softdrinks               l 
Adelholzener Classic 0,75l  6,50 €  Coca Cola  0,33l  3,50€ 

Adelholzener still 0,75l  6,50 €  Coca Cola Zero 0,33l 3,50€ 

Tafelwasser 0,2l   2,60 €  Mezzo Mix 0,33l  3,50€ 

Tafelwasser 0,5l   3,70 €  Sprite 0,33l   3,50€ 

Bitter Lemon 0,2l   3,50 €  Fanta 0,33l   3,50€ 

Ginger Ale 0,2l   3,50 € 

Tonic Water 0,2l   3,50 €   

 

 

Kaffee (Supremo Rösterei)   Tee 

Espresso    2,40 €  Kamillen Tee   3,50 € 

Espresso Macchiato  2,60 €  Grüner Tee   3,50 € 

Espresso Doppio   3,90 €  Schwarzer Tee  3,50 € 

Espresso Doppio Macchiato 4,20 €  Früchte Tee   3,50 € 

Cappuccino    3,50 €  Pfefferminz Tee  3,50 € 

Latte Macchiato   3,90 €   

Cafe Crema    2,80 €   

Heiße Schoko mit Sprühsahne 4,20 €   

Espresso Affogato   4,20 €   

Großer Cappucino   4,90 € 

 

Hausgemachter Ingwer-Minze Tee 4,50 € 

Hausgemachter Ingwer Zitronen Tee 4,50 € 

Hausgemachter Orangen-Zimt Tee 4,50 € 

Hausgemachter Apfel-Rum Tee  6,50 € 

 

 

 



Biere Maxlrain 
Helles vom Fass 0,5l  4,50 €  Weißbier 0,5l    4,50 € 

Kleines Helles 0,25l  2,90 €  Leichtes Weißbier 0,5l  4,50 € 

Radler 0,5l   4,50 €  Dunkles Weißbier 0,5l  4,50 € 

Alkoholfreies Helles 4,50 €  Alkoholfreies Weißbier 0,5l  4,50 € 

      Weißbier/Limo 0,5l   4,50 € 
 

 

Spirituosen 4cl je 5 €     2cl je 2,90€  Longdrinks je 9 € 

Grappa Nonino      Wodka Red Bull 

Jägermeister       Wodka Saft 

Ramazotti       Whisky Cola 

Averna       Gin Tonic 

Baileys       Cuba Libre 

Limoncello       Jägermeister Red Bull 

Frangelico       Moscow Mule 

Sambuca       Munich Mule 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Offene Weine 
 

Weißwein Grüner Veltiner   0,1l 4 €   0,2l 6,50 € 

Trocken, wunderbar pfeffrig, feiner Fruchtschmelz, satter Säurebogen, angenehmes Finish 

Weißwein Grauburgunder   0,1l 4 €   0,2l 7 € 

Trocken,saftig fruchtig, elegant, Aromn von gelbfleischigen Früchten, Nuancen von Haselnüssen 

Weißwein Weißburgunder   0,1l 4 €   0,2l 7 € 

Trocken, saftig, fruchtig, elegant mit Aromen von Melone, gelben Früchten und frischen Kräutern 

Weißwein Lugana    0,1l 4 €   0,2l 7,50 € 

Trocken, fruchtig, zarte Aromen nach Zitrus und Pfirsich, dezent nach Apfel 

 

Roséwein     0,1l 4 €   0,2l 7 € 

Trocken,  vielschichtige und finessenreiche Beerenaromatik, idealer Sommerwein 

 

Rotwein Merlot        0,2l 7 € 

Trocken, leuchtendes rubinrotes Farbspiel, fruchtig blumiges Bouquet, ein Hauch Vanille, weich 

Rotwein Primitivo        0,2l 7,50 € 

Rubinrote Farbe, harmonischer, intensiver Geschmack mit fruchtigen Noten dunkler Beeren und Vanille 

 

 

 

 

 

 

 



Weißweine 
 

Riesling (o)          25,90 € 
Strohgelb mit grünen Nuancen, an der Nase sehr intensiv, fruchtig und frisch, am Gaumen sehr harmonisch, 

weich, ausgewogen mit guter Säure 

 

Sauvignon Blanc (o)        27,90 € 
Hellstrohgelber Wein mit leicht grünlichen Reflexen, intensive exotische Frucht nach gelben Pfefferschoten, 

Banane, Melone, Passionsfrucht und Salbei, spritzig, frisch 

 

Salzl Chardonnay Barrique (o)       31,90€ 
Österreich Neusiedlersee- QW 

Trocken, intensives strohgelb mit grünen Reflexen, reife Bananen, ein Hauch von Feigen, Ananas, Lemon 

Gras Litschi, Vanille, Biskuit, Kräuterbüschel und dezente Gewürznoten, angenehm mineralisch, cremig,  

 

Grüner Veltiner Smaragd Terrassen (o)      35,90€ 
Domäne Wachau, Dürnstein QW 

Brillantes, helles Strohgelb, in der Nase offen und zugänglich, mit Aromen nach weißem Pfeffer, zarter 

Tabak, exotische Fruchtaromen, schöne Balance aus lebendiger Säure und kräftig, elegantem Körper 

 

Lugana (Trebbiano) Ca dei Frati  (o)      36,90 € 
Italien / Lombardei 

Schöne Nase von weißem Pfirsich, Aprikose und Quitte.Im Gaumen lassen sich Mandeln und geröstete 

Haselnüsse erahnen. 

 

 

 

 

 



Roséweine 

 
Visione Irpinia Rosato DOC (o)       27,90 € 
Intensives und kristallklares Rosa. Die Nase empfängt ein Bouquet aus frischen Blüten, Walderdbeeren 
und Himbeeren. Im Mund präsentiert er sich frisch und erinnert an frisch gepflückte rote Beeren mit einem 
Anklang von Kirschen 
 
Miraval Rosé (o)         42,90 € 
Cotes de Provence AOC –Perrin, Provence- 
Edles Lachsrosa, das Bouquet des Star-Weins verzaubert mit intensive Aromen Frisch gepflückter 
Erdbeeren, Himbeeren und weißer Blüten, die am Gaumen von Kräuterklängen und Zitronen begleitet 
warden. Eine erfrischende Fruchtsäure und ein Tick Restsüße machen das Finale zu einem Erlebnis und 
lassen die mediterrane Fruchtigkeit noch lange nachklingen. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Rotweine 

 
Matura D.Q. (o)         27,90 € 
Eine Vielzahl von Aromen wie Johannisbeere, Kirsche, Waldbeeren, Pflaume sowie Kräuternoten. Ein 
körperreicher, fülliger Rotwein voller Eleganz und fruchtiger Harmonie. 
 
Markowitsch Carnuntum Cuvée QW (o)      29,90 € 
Verführerische, animierendeKirschenaromatik, dazu warme Gewürze und eine leichte Röstnote. Saftig 
elegant und erfrischend. 
 
Ca de Frati Ronchedone (o)       39,90 € 
-Lombardei- I.G.T.     
Bouquet von roten, süßen Früchten, Aromen von Beerenkonfitüre, Gewürzen und balsamischen Noten. 
Der Geschmack ist kräftig, frisch, terroirbetont mit feinen Tanninen. Feine Holznoten von Vanille und 
Karamel. 
 
Imperio LXXIV – Primitivo di Manduria (o)     43,90 € 
Feudo Croce, rubinrote Farbe mit granatfarbenen Reflexen, reife rote Früchte, Gewürze, leichte 
balsamische und Kakaonoten, samtig, trocken, würzig, intensive Struktur, langer Abgang mit feinen 
Röstaromen. 
 
Serpico Irpinia DOC (o)        89,90 € 
Wunderschönes komplexes und anhaltendes Bouquet von Kirschkonfitüre, milden Gewürzen, Kaffee und 
Kakao. Am Gaumen außergewöhnliche Aromen und ein nachhaltiger Abgang mit Noten von wilden 
Beeren und Röstaromen. 

 

 

 

 

 

 



Champagner & Prosseco 

 
 
Moet & Chandon 0,75l  89 €  Prosecco Valdo 0,75l  27 € 

Moet & Chandon Rosé 0,75l 99 €  Prosecco Mionetto Rosé 0,75l 29 € 

Moet & Chandon ICE 0,75l 119 €   

Ruinart 0,75l    105 €   

Ruinart Rosé 0,75l   119 €   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Allergene und Zusatzstoffe: 

 

a = glutenhaltiges Getreide, a1 = Gerste, b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c = Eier und 

Eiererzeugnisse, d = Fisch und Fischerzeugnisse, e =Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 

f = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse, g = Milch und Milcherzeugnisse, h = Schalenfrüchte und 

Schalenfrüchteerzeugnisse, i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, k = Senf und Senferzeugnisse 

l = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, m = Lupinen und Lupinenerzeugnisse, n = Weichtiere und 

Weichtiererzeugnisse, o = Schwefeldioxid und Sulphite 

 

 

1 = Farbstoff, 2 = Süßungsmittel, 3 = koffeinhaltig, 4 = chininhaltig, 5 = taurinhaltig, 

6 = Konservierungsstoffe, 7 = Antioxidationsmittel, 8 = Geschmacksverstärker, 9 = geschwefelt, 

10 = geschwärzt,11 = gewachst, 12 = Phosphat, 13 = Milcheiweiß, 14 = gentechnisch verändert 


